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да ее вылавливают и отправляют
на переработку. Рыба потрошит-
ся: икра поступает в посолочный
цех и уже через два часа готова к
употреблению, а сама форель
упаковывается в короба со льдом
и ее направляют в торговые точ-
ки. Кроме того, в цехе по пере-
работке производится выпуск
рыбы горячего и холодного коп-
чения.
- Выращиваемая рыба проходит

ветеринарный контроль. Также
специалисты проводят исследо-
вания питательной ценности
рыбы, в том числе на полинена-
сыщенные омега-3 жирные кис-
лоты, которые жизненно необхо-
димы для здоровья человека.
Наша рыба полностью удовлет-
воряет потребности в этом важ-
ном элементе, - заявил Сергей.
Он, кстати, очень приятный в

общении человек: открытое
лицо, которое часто озаряется
улыбкой, спокойный голос, от
него исходит какая-то особая
энергетика. Во всем облике ры-
бовода сквозит уверенность.
Коллеги Мельника говорят, что

он легко воспринимает все нова-
ции своей профессии, схватыва-
ет знания на лету, быстро и чет-
ко выполняет любую, даже са-

В штате предприятия 55 сотруд-
ников, из них 18 занимаются не-
посредственно разведением и
выращиванием рыбы, остальные
специалисты - это работники
цеха по переработке и выпуску
готовкой продукции, а также ме-
ханики, водители, ветеринар и
обслуживающий персонал.
Самое главное место хозяйства

- садки, расположенные в аква-
тории, всего их около 120, боль-
шая часть предназначена для ра-
дужной форели.
С одним из опытных рыбоводов

Сергеем Мельником мне дове-
лось недавно познакомиться. Он
- уроженец Карелии, а точнее,
поселка Ряймеля Питкярантско-
го района. Окончил питкярантс-
кое училище № 20 по специаль-
ности автомеханик. Трудился
какое-то время дорожным рабо-
чим в Санкт-Петербурге. Одна-
ко жизнь в большом городе пар-
ню не пришлась по вкусу. Так
что когда родной брат Антон по-
звал его переехать в Кузнечное,
где сам жил, то долго не разду-
мывал.
- Мой брат знал, что я увлека-

юсь рыбалкой, и предложил уст-
роиться в это хозяйство. Так я из
рыбака-любителя превратился в
рыбовода и уже 10 лет ухаживаю
за мальками, которых доращи-
ваю до зрелой трехгодовалой
особи, - рассказал мой собесед-
ник.
В своей деятельности молодой

рыбовод планирует, организует и
выполняет комплекс работ по
выращиванию и разведению фо-
рели и сига, а также по "дойке"
осетров, которых держат на
предприятии исключительно
ради получения черной икры
(процесс этот называется "дой-
ка").
По словам Сергея Мельника, в

первую очередь он выполняет
функции по высаживанию рыбо-
посадочного материала в водоем
и переселению мальков в вырос-
тные садки. Всего на предприя-
тии 4 участка - "Карантин", куда
высаживают мальков, потом под-
росшую годовалую рыбу перево-
дят на другой участок - "Стрелу",
следующий участок "Майорка"
содержит двухгодовалых особей,
и, наконец, трехгодовалую рыбу
транспортируют на 4-й участок -
"База", после чего и происходит
ее переработка.
- Рыбок разной массы нужно

правильно кормить, на кормле-
ние обычно затрачивается в день
по 10-12 тонн комбикорма на все
участки. При этом важно контро-

ыбоводство - один из важнейших видов хозяйственной деятельности

человека. В октябре работники этого направления отмечают про-

фессиональный праздник вместе с другими работниками сельского

хозяйства.

В нашем районе разведением рыбы занимаются на предприятии

ООО "СХП "КУЗНЕЧНОЕ". Выращивают здесь форель, сига и осетра.

Рыбоводное предприятие находится в живописной местности -

в лесу на берегу Ладоги, в 5 километрах от поселка Кузнечное. За год

предприятие выращивает более двух тысяч тонн рыбы. Вкусная,

выращенная в чистых водах Ладожского озера, продукция СХП

пользуется большим спросом у жителей нашего района и области,

а также в других регионах России. Продукция компании не раз

отмечалась дипломами и почетными грамотами.
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лировать здоровье рыбного по-
головья, выявляя отклонения в
развитии и диагностируя заболе-
вания, удаляя или пролечивая
больных особей, а также стара-
ясь предупредить болезни - регу-
лярно давая рыбкам специальные
витамины и необходимые для
роста и развития питательные ве-
щества. Кроме того, в мои тру-
довые обязанности входит чист-
ка садков, мытье и обеззаражи-

вание рыболовных
делей - сетных полотен, которые
устанавливаются в садок, а еще
чистка механизмов циркуляции
воды и воздуха, - добавил мой со-
беседник.
Между прочим, на всех этапах

работы есть свои маленькие сек-
реты, ведь даже при кормлении
нужно соблюдать определенные
технологии, чтобы корм не раз-
летался во все стороны, а распре-
делялся в садке равномерно, до-
ставаясь в равной доле каждой
рыбине.
Как я узнала у моего героя, в

рыбоводстве существует деление
видов работ по сезонам. Напри-
мер, летом и в начале осени в
основном проводится кормление
рыбы. А с ноября по март - вре-
мя путины (подъема рыбы), ког-

МЕДИАПРОЕКТ  «ПРОФИ  -  И ТОЧКА»

ЩЕДРАЯ  НИВА
Труд рыбово-
да нелегкий,
потому что
нужно все

время работать
физически, причем
в смене - 12 рабочих
часов, и надо делать
свою работу
при любых погодных
условиях. Допустим,
одна бочка с вылов-
ленной рыбой весит
более 50 килограм-
мов, и ее нужно
погрузить на трактор
или на снегоход
(в зависимости
от времени года)
и довезти до цеха
переработки. Так что
рыбоводу необходи-
мо поддерживать
хорошую физичес-
кую форму.

мую тяжелую, работу. А ещё он
очень отзывчивый человек. В
бригаде его ценят за готовность
прийти в любую минуту на по-
мощь, за всегда позитивное на-
строение.
В завершение нашей беседы мы

поговорили с Сергеем о том, ка-
кие качества нужны человеку его
профессии. Как заметил мой со-
беседник, труд рыбовода нелег-
кий, потому что нужно все вре-
мя работать физически, причем
в смене - 12 рабочих часов, и
надо делать свою работу при
любых погодных условиях. До-
пустим, одна бочка с выловлен-
ной рыбой весит более 50 кило-
граммов, и ее нужно погрузить на
трактор или на снегоход (в зави-
симости от времени года) и до-
везти до цеха переработки. Так
что рыбоводу необходимо под-
держивать хорошую физическую
форму.
Приветствуется в этой профес-

сии любознательность, желание
учиться, повышать свою квали-
фикацию. Несмотря на то что
Сергей уже опытный работник,
можно сказать, профессионал
своего дела, он постоянно инте-
ресуется литературой о выращи-
вании рыбы, вникает в тонкости
науки рыбоводства.
По признанию моего героя, он

даже в выходные дни не отдаля-
ется от производственной стихии,
старается все свободное время
проводить на природе. Приучает
к этому и своих детей - 6-летнего
Матвея и 8-летнюю Эмилию. Ча-
сто ездит с ними на отдых в Каре-
лию, чтобы попутешествовать по
шхерам, половить рыбу или про-
сто насладиться видами живопис-
ных мест.
Когда в ООО "Кузнечное" захо-

дит речь о поощрении работни-
ков, то среди них почти всегда
значится имя Сергея Мельника.
Ценит его руководство за умение
добиваться высоких результатов
в работе. Не случайно он уже
назначен на должность бригади-
ра. А еще за добросовестный
труд и большой личный вклад в
развитие рыбохозяйственного
комплекса мой герой неоднок-
ратно награждался благодарнос-
тями и почетными грамотами
комитета по агропромышленно-
му и рыбохозяйственному комп-
лексу Ленинградской области.
Имеет он и награды муниципаль-
ных органов власти

Людмила ЛОГИНОВА
Фото предоставлены автором

В таких садках выращивается форель.

Сергей Мельник.

- Выращиваемая рыба проходит вете-
ринарный контроль. Также специалис-
ты проводят исследования питатель-
ной ценности рыбы, в том числе

на полиненасыщенные омега-3 жирные кисло-
ты, которые жизненно необходимы для здоро-
вья человека. Наша рыба полностью удовлет-
воряет потребности в этом важном элементе.
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